ECOLE Notre Dame des Anges

APPRENTIS
D’AUTEVIL

@ PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

@ PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

© MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF

0

CREPE AU FROMAGE CELERI A LA GRAINE DE MOUTARDE SALADE VERTE MIMOSA SALADE D'AVOCAT AU SURIMI TARTE AU FROMAGE
PIZZA SALADE COMPOSEE CHOU ROUGE AUX POMMES 112 POMELOS TABOULE D'HIVER
HACHE VEAU SAUCE BARBECUE MAC'N'CHEESE ESCALOPE DE DINDE AU JUS PORC AU CARAMEL PAVE DE HOKI A LA TOMATE
SANS PORC FALAFELS CREME DE CIBOULETTE
VEGETARIEN OMELETTE AU FROMAGE TARTE BROCOLIS FETA FALAFELS CREME DE CIBOULETTE
EPINARDS BEG;':::EL& POFIMES DE SEMOULE AUX PETITS LEGUMES CHOUX-FLEUR AU PAPRIKA & RIZ PILAF LEGUMES COUSCOUS
YAOURT NATURE LAITAGE NATURE BRIE TOMME DES PYRENEES CANTAFRAIS
3 _ POMME LOCALE ROTIE AU MIEL COMPOTE DE FRUITS DE SAISON LIEGEOIS A LA VANILLE CARPACCIO D'ORANGES
!l’ FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
:||
|:|' VERRE DE LAIT 112 ECREME FRUIT DE SAISON YAOURT SUCRE FRUIT DE SAISON
|l' l I GOOTER
] N
|||III 'Iiy CAKE A LA VANILLE DU CHEF PETIT BEURRE PAIN AU LAIT MADELEINE
il
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ECOLE Notre Dame des Anges

APPRENTIS
D’AUTEVIL €  PECHE DURABLE

© PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES ©  MENUVEGETARIEN

€  PRODUITS LOCAUX

lundi 13 janvier mardi 14 janvier mercredi 15 janvier jeudi 16 janvier vendredi 17 janvier

© DESSERTS DU CHEF

&

, , SALADE DE POMMES DE TERRE & : ;
VELOUTE DUBARRY SALADE COMPOSEE protitiieth SALADE CROUTONS FROMAGE CREPE AU FROMAGE
VELOUTE DE LEGUMES D'HIVER CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE e 112 ORANGE TARTE AUX LEGUNES :
BOUL' AGNEAU AUX FRUITS SECS CUISSE DE POULET LOCALE ROTI DE PORC SAUCE MOUTARDE CHILISIN CARNE POISSON PANE ET CITRON
\ 4 g
||‘!|H| SANS PORC %E'L
" (% g
& VEGETAREN OMELETTE AUK CHAMPIGNONS CROC" VEGGIE FLAN AUX LEGUNES DE SHISON CROQUETTES VEGETARIENNES
TORT LENTILLES HARICOTS PLATS Rz PETITS POIS AU JUS
MIMOLETTE PETIT SUISSE AUK FRUITS ENMENTAL CHANTENEIGE CAMEMBERT
SALADE DE FRUITS DE SAISON DU HOUSSE CHOGOLIT COMPOTE DU GHEF SALADE DE FRUITS DE SAISON DU AOURT LoGAL
3 CHEF CHEF :
!l’ FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON LIEGEOIS A LA VANILLE FRUIT DE SAISON
|:|' FRUIT DE SAISON COMPOTE DE POMHES DU CHEF FRUIT DE SAISON SMODTHIEDE FRLTS DE SAISONDD
| GOOTER
Al' l I ,
|||III r 1 BRIOCHE PETIT BEURRE YAOURT SUCRE PAING FROMAGE
il
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APPRENTIS
D’AUTEUIL

lundi 20 janvier mardi 21 janvier mercredi 22 janvier jeudi 23 janvier vendredi 24 janvier

ECOLE Notre Dame des Anges

© PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

&

 PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX

(7

MENU VEGETARIEN

© DESSERTS DU CHEF

CHOU BLANC RAPE AUX OIGNONS

BETTERAVES AUX POMMES CAROTTES RAPEES A L'ORANGE OEUF DUR MAYONNAISE FRITS POTAGE DE LEGUMES DE SAISON
POTAGE DE LEGUMES CELERI REMOULADE SALADE COMPOSEE SALADE ENDIVE ET POMHE JULIENNE DE BETTERAVES
SAUCISSE DE TOULOUSE LOCALE €)  couscousvécETaREN CORDON BLEU BOURGUIGNON DE BOEUF FILET DE LIEU MARINADE
SANS PORC OMELETTE FINES HERBES OMELETTE FROMAGE
VEGETARIEN OMELETTE FINES HERBES OMELETTE FROMAGE FRIAND FROMAGE TARTE POIREAUX CHEVRE
HARICOTS VERTS PERSILLES SEMOULE & LEGUMES COUSCOUS ECRASE DE POMMES DE TERRE CAROTTES PERSILLEES POMMES NOISETTES
PETIT MOULE CANTAL BRIE LAITAGE NATURE EDAM
BANANE BIO (¢ COMPOTE DU CHEF (2] SALADE DE FRE:ITEiDESA'SON bu ©)  MOELLEUX AUX FRUITS DU CHEF (~) YAOURT LOCAL
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
CHOCOLATINE FROMAGE BLANC NATURE YAOURT SUCRE COMPOTE DE FRUITS DE SAISON
GOUTER
VERRE DE LAIT /2 ECREME FRUIT DE SAISON PAIN AU LAIT MOELLEUX AUX FRUITS DU CHEF

VELLAS 31300 TOULOUSE
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ECOLE Notre Dame des Anges

PRODUITS BIO
PECHE DURABLE

©  PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX

©  MENUVEGETARIEN

© DESSERTS DU CHEF

lundi 27 janvier mardi 28 janvier mercredi 29 janvier jeudi 30 janvier vendredi 31 janvier

SALADE DE POMME DE TERRE, MAIS ET

SALADE VERTE MAIS ORUF VELOUTE DE POIREAUX CAROTTES RAPEES ORANGE PIZZA AU FROMAGE
ENDIVES AUX NOIX TABOULE A LA MENTHE SALADE COEUR DE PALMIER SURIMI SALADE D'ENDIVES & LARDONS FRIAND AU FROMAGE
OMELETTE AUX FINES HERBES ROTI DE PORC AU MIEL ET MOUTARDE BLANQUETTE DE VEAU CUISSE DE POULET LOCALE ROTIE ) FILETDE COLINSAUCE CITRONEE
SANS PORC CREPE AUX CHAMPIGNONS
VEGETARIEN CREPE AUX CHAMPIGNONS BRANDADE DE POISSON TORTILLAS AUX OIGNONS TORTELIN| FROMAGE SAUCE TOMATE
MACARONI PETITS POIS CAROTTES POMMES DE TERRE VAPEUR LENTILLES CUISINEES BROCOLIS
BUCHE DE CHEVRE LAITAGE NATURE EMMENTAL TOMME LAITAGE NATURE
ORANGE SALADE DE F"é’:ITESFDE SAISONDU (2] YAOURT COMPOTE DU CHEF (~) BANANE BIO
LIEGEOIS AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
BRIOCHE GALETTE PUR BEURRE YAOURT SUCRE MARBRE AU CHOCOLAT
GOUTER
FRUIT DE SAISON YAOURT NATURE PAIN AU LAIT FRUIT DE SAISON

VELLAS 31300 TOULOUSE

tropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre

lance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lill

API RESTAURATION, S.A. & Dire



ECOLE Notre Dame des Anges

APPRENTIS
D’AUTEVIL €  PECHE DURABLE

© PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES ©  MENUVEGETARIEN

€  PRODUITS LOCAUX

lundi 03 février mardi 04 février mercredi 05 février jeudi 06 février vendredi 07 février

© DESSERTS DU CHEF

&

COLESLAW BETTERAVES VINAIGRETTE VELOUTE DE LEGUMES PAMPLEMOUSSE POTAGE DE LEGUMES
SALADE VERTE OLIVES VELOUTE DE BUTTERNUT HOUMOUS CAROTTES RAPEES PIZZA REINE
HACHE VEAU AU CHEDDAR DALH DE LENTILLES BLONDES SAUTE DE BOEUF AUX OIGNONS SAUTE DE DINDE AU CURCUMA NUGGET'S DE POISSON
SANS PORC
VEGETARIEN COLIN MARINADE QUICHE AUX FROMAGES QUICHE AUX POIREAUX TARTE BLEU NOIX BROCOLI
CHOU-FLEUR A LA CREME RIZ SEMOULE PUREE DE POTIRON EPINARDS AU CURRY
YAOURT NATURE COMTE BRIE TOMME DES PYRENEES FROMAGE FOUETTE
3 _ SALADE DE F"é’:IT;DE SAISONDU YAOURT BIO POMME ROTIE AU CARAMEL DUO DE FRUITS DE SAISON DU CHEF
!l’ FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
:||
|:|' PAIN & CHOCOLAT PAIN AU LAIT FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS
|l' l I GOOTER
- . s ,
|||III '“; VERRE DE LAIT 1/2 ECREME FRUIT DE SAISON YAOURT SUCRE FROMAGE BLANC NATURE
bl

VELLAS 31300 TOULOUSE

- Capital de 1000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre

onseil de Surveillance
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ECOLE Notre Dame des Anges

APPRENTIS O PRODUITSBIO ®  PRODUITS LABELLISES ©  MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
D‘AUTEVIL @  PECHE DURABLE €  PRODUITS LOCAUX

lundi 10 février mercredi 12 février jeudi 13 février vendredi 14 février

Semaine des Légumineuses
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3
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SALADE FROMAGERE JULIENNE DE CAROTTES SALADE DE LENTILLES LOCALES €)  SALADEVERTEETGOUDA
SALADE D'ENDIVES POMMES VELOUTE DE CHOUX-FLEUR SALADE DE PATES MIMOSA CELERI REMOULADE
SAUTE PORC A LINNAS GRATIN DE POMMES DE TERRE AU SAUTE DE BOEUF POIVRDE CUSSEDEPOLETLOCALFOTEAUK | g2
FROMAGE HERBES f ]
P gy
£GE J g
||‘”'H SINS PORC GATEAU DE CHOUCVEGE) @ &
ﬁ VEGETHRIEN GATEAU DE CHOUCVEGE) OMELETTE FROMAGE CREPE AUX CHAMPIGNONS A LA
@ CANTINE !
*Repas De Vacances g
SEMOULE PUREE DE CAROTTES PANAIS AU CURCUMA Laissestoi surprendres :
tuvas te régaler
MIMOLETTE PETIT SUISSE NATURE EMMENTAL CHANTENEIGE i s |
MOUSSE AU CHOCOLAT AU JUS DE POIS SALADE DE FRUITS DE SAISON DU CAKE SUCRE AUK FLAGEOLETS &
COIPOTE DU CHEF (2 1™ ciches Locauxou e Q CHEF (2] CAROTTES DU CHEF (2]
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
' PETIT SUISSE NATURE PAIN G FROMAGE BRIOCHE FROMAGE BLANC
l I GOUTER
|
|||III “; COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON YAOURT FRUIT DE SAISON
il



