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MACEDOINE VINAIGRETTE OEUF DUR MAYONNAISE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE BETTERAVES RADIS
POTAGE DE LEGUMES CHOU BLANC VINAIGRETTE CHIFFONNADE DE LAITUE POTAGE DE LEGUMES 1/2 PAMPLEMOUSSE
CORDON BLEU DE VOLAILLE OMELETTE AUX OIGNONS mmml STEAK HACHE FACON BURGER FRICASSEE DE POISSON MSC
CROUSTT" FROMAGE BOULETTE DE SOJA A LA THAT GALETTE VEGGIE SAUCE KETCHUP PAVE FROMAGER
POMME DE TERRE VAPEUR POMMES DE TERRES ET
e RIZ CREOLE SRRSO ROSTIE CHOU FLEUR GRATINE
BROCOLIS AUX OIGNONS FONDUE DE POIREAUX HARICOTS VERTS A L'AIL COQUILETTES
PETITS FILOUS FROMAGE BLANC CANTAL BRIE MIMOLETTE
CREME DESSERT CHOCOLAT FRUIT DE SAISON LIEGEOIS BANANE AU CARAMEL CLAFOUTIS AUX POIRES
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
Goiiters Ecole Notre Dame des Anges
FROMAGE BLANC CHAUSSON AUX POMMES YAOURT GATEAU D'ANNIVERSAIRE
QUATRE-QUART FRUIT DE SAISON
PRODUITS BIO (- PECHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX 9 PRODUITS LABELLISES
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HARICOTS ROUGES AU MAIS, SALADE D'HARICOTS VERTS AUX
COLESLAW CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE VIAGRETTE ECHALOTES POTAGE DE LEGUMES DE SAISON
POIREAU VINAIGRETTE A CHIFFONNADE DE BATAVIA AUX
CHAMPIGNONS A LA CREME VELOUTE DE PATATES DOUCES LECHALOTE POTAGE DE LEGUMES D'HIVER CROUTONS
PATES AU FROMAGE ET CHEDDAR NUGGETS DE VOLAILLE ROTI DE PORC A LA DIABLE swUCiSSEDETOULOUSE L) anemuum‘:xm
OMELETTE LASAGNE AUX LENTILLES
FALAFELS SAUCE TOMATE OMELETTE LASAGNE AUX LENTILLES CREPE AU FROMAGE
TORTIS BROCOLIS GRATINES SEMOULE LENTILLES VERTES FONDUE D'EPINARDS
POELEE DE LEGUMES POMMES DE TERRE RISSOLEES CAROTTES A LA CREME HARICOTS BEURRE PERSILLES RIZ BIO CREOLE
SAUCE BLANCHE
FROMAGE BLANC VANILLE EMMENTAL CAMEMBERT TOMME () VACHE QUI RIT
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS DONUTS CRUMBLE AUX POMMES
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
Goiite | 111 Ange
BRIOCHE GATEAU DU CHEF YAGURT SMOOTHIE DU CHEF
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON MARBRE AU CHOCOLAT
PRODUITS BIO PECHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES
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SRVCHRGNA LARL.EY OEUF DUR MAYONNAISE POTAGE DE LEGUMES FEUILLETE AU FROMAGE COLESLAW
CORNICHONS
SALADE D'ENDIVES AUX NOIX SALADE VERTE A L'EMMENTAL snunemnlwucoulsw CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE HOUMOUS DU CHEF ET SON TOAST
POULET LOCAL SAUCE CREMEUSE ROTI DE DINDE SAUCE CREME DE GALETTE DE CEREALES ET SA
M HERDES CALAMARS SAUCE BLANCHE CORMDRE BOULETTES AU VEAU e
FRIAND AU FROMAGE CAKE AUX OLIVES WRAPS DE LEGUMES ”mm“""m
SEMOULE BIO AU BEURRE FRITES IIIIEEDEIIMI‘IIESMEESN HARICOTS VERTS A L'AIL ENDIVES BRAISEES
PETITS POIS A L'IRLANDAISE SALADE VERTE CHOU-FLEUR ROTI AU PAPRIKA PENNE RIZ PILAF SAUCE TOMATE
YAOURTS AUX FRUITS EDAM CAMEMBERT LIEGEDIS CHOCOLAT KIRI A LA CREME
POMME GRANITE A LA CREME FROMAGE BLANC A LA
FRUIT DE SAISON AOLAGE CASSONADE FRUIT DE SAISON GATEAU DU CHEF
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
Ciouters | ) \\ i | i 1ge
PAIN AU LAIT GATEAU DU CHEF YAOURT CHOCOLATINE
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
PRODUITS BIO PECHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES
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CHOU BLANC A LA CREME VELOUTE DE POIS CASSES CONCOMBRE BULGARE RADIS ROSE CAROTTES RAPEES A L'ECHALOTE
COEURS D'ARTICHAUTS SAUCE
VELOUTE DE CHAMPIGNONS BROCOLIS VINAIGRETTE TABOULE FROMIGE BLANC ET CIBOULETTE ROSETTE
ESCALOPE DE PORC SAUCE , FILET DE HOKI MSC ROTIE SAUCE
CHANPETRE SAUTE DE DINDE A L'ANCIENNE BRUSCHETTA VEGGIE LASAGNES A LA BOLOGNAISE CITRON
QUICHE FEUILLETEE AU FROMAGE
QUICHE FEUILLETEE AU FROMAGE FEUILLETE FROMAGE LASAGNES VEGE GRATIN DE HARICOTS BLANCS
ECRASE DE POMMES DE TERRE CAROTTES FAGON VICHY 'E'"smi"sc"n”‘s‘“ SALADE VERTE HARICOTS BEURRE PERSILLES
POELEE A L'ESPAGNOLE SEMOULE PATATE DOUCE ROTIE AU THYM - POMMES DE TERRE AU FOUR
FROMAGE BLANC CONFITURE DE :
CREME VANILLE s COULOMMIER TOMME @ CARRE FRAIS
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC A LA CONFITURE ILE FLOTANTE CREME DESSERT
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
Goiiters Ecole fre Dame des Anges
PAIN COMPOTE DE FRUITS YAOURT GATEAU AU CHOCOLAT DU CHEF
FROMAGE BARRE BRETONNE FRUIT DE SAISON JUS DE POMMES
PRODUITS BIO PECHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES
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SALADE DE RIZ ET MATS SALADE VERTE VINAIGRETTE SALADE CATALANE HOUMOUS DU CHEF ET SON TOAST RADIS
CHOU BLANC VINAIGRETTE CHOU FLEUR VINAIGRETTE OEUF DUR MAYONNAISE CAROTTES SAUCE COCKTAIL POIREAU VINAIGRETTE
CUISSE DE POULET LOCAL AUX ROTI DE PORC SAUCE A LA
BOULETTE AU VEAU EN SAUCE EMCES COUSCOUs MONTARDE ANCIEIE BOUCHEE DE LA MER OMELETTE AU FROMAGE
GALETTE VEGGIE SAUCE
MOUTARDE
BOULETTES VEGETAL EN SAUCE TORTILLA ESPAGNOLE A LA GALETTE VEGGIE SAUCE PAVE FROMAGER
DU CHEF MOZARELLA MOUTARDE
POMME NOISETTE LEGUMES COUSCOUS CHOU-FLEUR EN GRATIN RIZ CREOLE COQUILLETTES
EPINARDS A LA CREME SEMOULE BLE AUX LEGUMES POELEE DE LEGUMES AU BEURRE HARICOTS VERTS
EMMENTAL YAOURTS AU FRUITS PETITFILOU BRIE YAOURT BIO VANILLE
FROMAGE BLANC A LA GATEAU DE SEMOULE COULIS
SALADE DE FRUITS CASSONNADE FRUIT DE SAISON ECLAIR CHOCOLAT FRRNT ROUGE
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
‘\ i ( \*)i € i.}(‘ ! | naes
MARBRE AU CHOCOLAT PAIN YAOURT GATEAU D'ANNIVERSAIRE
FRUIT DE SAISON FROMAGE FRUIT DE SAISON
PRODUITS BIO PECHE DURABLE © RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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S RELENINASY RADIS ROSE RAPE VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES AU FROMAGE BETTERAVE VINAIGRETTE
VINAIGRETTE
SALADE VERTE ET CROUTON MACEDOINE VINAIGRETTE GASPACHO OEUF DUR MAYONNAISE W
CUISSE DE POULET LOCALE BRUSCHETTA JAMBON & SAUTE DE DINDE SAUCE MIEL
MARINE MOZZARELLA MOUTARDE BOLOGNAISE VEGE DU CHEF -
BRUSCHETTA TOMATES & x_ﬁ”’
MOZZARELLA
TORTELLINI RICOTTA BRUSCHETTA TOMATES & FALAFELS SAUCE MIEL . ]
EPINARDS SAUCE EMMENTAL MOZZARELLA MOUTARDE - A A |
P2
BROCOLIS SALADE VERTE mlwnsmml:nnauw TORTIS CANTINE.
SEMOULE - HARICOTS PLATS EN PERSILLADE CAROTTES BRAISEES su vas te régater !
FROMAGE BLANC FRUITS ROUGE TOMME GRISE MIMOLETTE SAINT MORET .
SALADE DE FRUITS DU CHEF CREME DESSERT FROMAGE BLANC A LA CONFITURE FRUIT DE SAISON
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
Godters Ecole Notre Dame des Anges
CHOCOLATINE BRIOCHE YAOURT GATEAU DU CHEF
VERRE DE LAIT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON JUS DE FRUITS
PRODUITSBIO (.- PECHE DURABLE ! RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES



