
Sans Porc

Végétarien

goûter

ECOLE Notre Dame des Anges

PPrroodduuiittss BBIIOO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts du Chef
Produits locauxPêche Durable

lundi 30 septembre mardi 01 octobre mercredi 02 octobre jeudi 03 octobre vendredi 04 octobre
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RILLETTE DE PORC SALADE DE TOMATES À LA
VINAIGRETTE OEUF MIMOSA LEGUMES A CROQUER SALADE HARICOTS VERTS

CHORIZO CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE surimi CHOU-FLEUR MIMOSA CHOU-FLEUR MIMOSA

SAUTÉ DE BOEUF À LA PROVENÇALE TORTELLINNI RICOTTA ÉPINARDS RÔTI DE DINDE SAUCE FORESTIÈRE HACHIS PARMENTIER FRICASSEE DE POISSON MSC GRATINÉ

poêlée de légumes de saison HARICOTS VERTS À L'ÉTUVÉS TOMATE À LA PROVENÇALE

YAOURT NATURE comté BRIE tomme des pyrénées fromage fouetté

SEMOULE AU LAIT du chef compote de pomme fleur
d'oranger BANANE fruit de saison tarte aux poires

GATEAU DE RIZ COCKTAIL DE FRUIT fruit de saison fruit de saison clafoutis aux fruits du chef

pain & chocolat pain au lait gâteau au yaourt du chef fruit de saison compote de fruits

verre de lait 1/2 écrémé FRUIT DE SAISON fruit de saison palet pur beurre fromage blanc nature

OMELETTE AU FROMAGE

TORTILLA OMELETTE AU FROMAGE parmentier veggie CROUSTILLANT FROMAGE



Sans Porc

Végétarien

goûter

ECOLE Notre Dame des Anges

PPrroodduuiittss BBIIOO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts du Chef
Produits locauxPêche Durable

lundi 07 octobre mardi 08 octobre mercredi 09 octobre jeudi 10 octobre vendredi 11 octobre
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TOMATE ECHALOTE salade de perles de pâtes SALADE DU CHEF pizza

CELERI REMOULADE salade de lentilles CONCOMBRE VINAIGRETTE TOAST GRATINÉ À L'EMMENTAL

CRUMBLE AU CHEVRE COURGE ET
CAROTTES sauté de BOEUF AUX POIVRONS PILON DE POULET local RÔTIE AUX

HERBES ET SON JUS MOUSSAKA AU THON ET LÉGUMES

BROCOLIS À L'AIL PENNE FRITES SALADE VERTE

mimolette emmental CHANTENEIGE CAMEMBERT

fruit de saison crème dessert cocktail de fruits fruit de saison

fruit de saison liégeois abricot à la vanille fruit de saison

petit suisse nature pain & fromage milk shake aux fruits du chef brioche yaourt nature

compote de fruits fruit de saison petit beurre FRUIT DE SAISON fruit de saison

falafels & sauce omelette aux oignons BRUSCHETTA TOMATES MOZZARELLA
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ECOLE Notre Dame des Anges

PPrroodduuiittss BBIIOO Produits labellisés Menu Végétarien Desserts du Chef
Produits locauxPêche Durable

lundi 14 octobre mardi 15 octobre mercredi 16 octobre jeudi 17 octobre vendredi 18 octobre
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TOMATE AU BASILIC VINAIGRETTE concombre à la grecque VELOUTÉ DE BUTTERNUT céléri rémoulade

carottes aux raisins coleslaw LENTILLES EN SALADE CAROTTES RAPEES AU CITRON

BOULETTE VÉGÉTALE SAUCE THAI AU
BASILIC boulette d'agneau sauce curry SAUTÉ DE BOEUF FAÇON GRAND MÈRE

potatoes POTIMARRON RÔTI coquillette

petit moulé cantal BRIE LAITAGE NATURE

compote de pomme liegois à la vanille fruit de saison pomme au four

PECHE FACON MELBA ile flottante fruit de saison abricots au sirop

fruit de saison FRUIT DE SAISON compote de fruits de saison du
chef fruit de saison verre de lait 1/2 écrémé

yaourt nature pain & confiture fromage blanc nature pain d'épices palet pur beurre

DES P'TITES BETES DANS L'ASSIETTE
(COQUILLETTES FAÇON RISOTTO AU

CHORIZO)

LA CERVELLE DE FRANKENSTEIN
(CHOU FLEUR RÔTI ENTIER GLACÉ AU

KETCHUP ET PARPIKA FUMÉ)

TAJINE VEGETARIEN AUX LÉGUMES ET
FRUITS SECS blanquette de duo de poissons PITA DE FALAFELS ET SA SAUCE

BLANCHE


