DiGive Notre Dame des Anges
i Du 28/09/2026 au 02/10/2026

~ Elémentaire

Plats Fromages Desserts

] Entrées

. Accompagnements
<
= Salade verte a 'Emmental - . . -
=0 Vinaigrette MWM w“m%:m:m fmages Haricots verts aux oignons Mimolette Fruit de saison ©
= Macédoine mimosa - Compote
4
Aile de poulet fermiers du . ) -
Betteraves au mais - Vinaigrette | Gers Tex Mex % Butternut rotie au miel . Fruit de saison &
Colesl . X . _ | Riz pilaf Tomme grise Coupe a la banane et au
aw Filet de colin MSC ““ - Quartier | MZ P!
s chocolat
de citron
. Saute de pove Svayron aux Panna cotta aux fraises tagada
Haricots beurre pommes Fromage a
Salade espagnole i i = i i Emmental ..
pag Beignets au poisson - Sauce Carottes aux oignons jaunes Fruit de saison © )
tartare |
S Boulettes au beeuf (} 8]
Tomates - <_:m_uz.wnm Marmite du pécheur au colin Frites Brie Tarte fine aux co:H:mm
Quf dur mayonnaise pay Fruit de saison
MSC % |
Batonnets de concombres -
Sauce fromage blanc ciboulette . Fruit de saison
il o Fo s i g ) . . Edam ’
Carottes régionales rapées 3 | Colin MSC facon carbonara Fondue de poireaux a la créme Fromage blanc sucré [
la vinaigrette o

o Regional @ poisson MSC péche durable Produit labellisé " Plat signature O

" Produit de saison
gine France



Entrées

Notre Dame des Anges

Plats

_Elémentaire

Du 05/10/2026 au 09/10/2026

Fromages

Desserts

: \ ( Accompagnements
Y
- Salade de coquillettes HVE Omelette aux cignons o -
° c oA ' . Riz créole Fruit de saison =
=8 tomates, mais - Vinaigrette Filet de meriu MSC ** - Sauce ey ; Gouda .
= Friand au fromage i Petits pois aux oignons Compote de pommes et cassis
£

Choux-fleurs - Sauce mayonnaise
Cake aux olives et a la feta AQP

Sauce bolognaise basilic au
boeuf haché d'Aveyron o

Dos de colin MSC @ - Sauce 3
la creme

Spaghettis
Butternut régionale rdtie o

Tomme blanche

Yaourt aux fruits
Fruit de saison

—

Céleri rave sauce rémoulade
Salade de pommes de terre,

Cordon bleu de dinde - Sauce
Napolitaine

Fruit de saison '

no ouge Q)

de fraises

i i ; : ) X - Kiri )
persil et oignon rouge - Filet de hoki MSC "# -sauce @ | Haricots verts a I'ail ./ Fromage blanc au spéculoos
Vinaigrette 'aneth
Sauté de porc d'Aveyron a la
- Vinai : R . Flan patissier du chef sans péate
Salnte verte - Vindigrcie moutarde © : Brocolis a I'ail Edam ' g :
Potage de legumes Gratiné de ia mer au colin MSC Fruit de saison
r |
T Betteraves - Vinaigrette A ; Compote d t frai
b g P pote de pommes et fraises
- anais en persillade : :
.m mw_,mm_ms ,mc_.a._m { Saumon fagon blanquette Purée de butterut Vache picon Panna cotta du Chef au coulis  }
o ] !

Poisson MSC péche durable @ Produit de saison

Produit labellisé

5

<) Regional

Plat signature



D iGi e Notre Dame des Anges
v Du 12/10/2026 au 16/10/2026

= SE T “Elémentaire = ‘
Entrées Plats Accompagnements Fromages

Desserts

i i Emincé de poulet S ;
Chiffonnade de salade verte et . vh, . , Pommes de terre rissolées ) Fromage blanc au miel
croutons - Vinaigrette Colin MSC “# - Sauce 3 Hartcats olats enibersilade Tomme noire Fruit d . e
Betteraves - Vinaigrette I'échalote P P ruit de saison
Escalope de porc de I'Aveyron
Salade de brocoli feta o . Lentilles HVE © Edam Fruit de saison ©
Crépe au jambon Aiguillettes de colin MSCau | carottes au persil plat Riz au lait au chocolat
thym *
L Fruit de saison
,n\mmsqw_,#wMﬂ“%m TApeEs N Réti de dinde - jus lié viande MM_“mMm M“”mm Camermbert Compote de pommes et banane
9 9 du chef 4
|
s . Boulettes au blé facon Thai - Fondue de poireaux a la creme .
,n\w_o..:% de Uon._.o: At ety Sauce tomate Ecrasé de pommes de terre du Mimolette Mm_ﬂw <m=_=m.ac n_wm,q
SN G QURITeS Boulettes a I'agneau a l'indienne | chef © Fruit de saison &
35
e
3 I-
]
>

=

Poisson MSC péche durabie ¥ Produit de saison o Regional Produit labellisé



